Communiqué de presse — 5 sublimes rencontres

150 ANS DE SAVEURS

Une invitation a la dégustation

Les Concassés de légumes imaginés par
Cassegrain vous racontent la Provence.

L’accent fruité de l'olive verte cotoie avec brio
le croquant des pignons de pin. Le caractere
puissant et acidulé de la tomate séchée se
marie aux notes poivrées du gingembre et du
cumin. Autres détours, autres rencontres,
l'artichaut se révele sous les notes vivifiantes
du citron et du basilic, tandis que le poivron
rouge s’accorde avec une pointe dail et de
persil.

A l'apéritif les Concassés se montrent résolument r affinés et pour
agrémenter vos recettes, ils jouent la carte de la  praticité...

L’engouement des papilles

Les consommateurs ont déja succombé a ces quatre
délicieuses recettes inédites en désignant les Concassés de
légumes "saveurs de l'année 2008“. Quelle plus belle des
distinctions pour Cassegrain qui S’est fait la promesse
d’enchanter nos papilles...
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Une nouvelle recette inspirée,
comme une symphonie de saveurs
Ici, I'aubergine joue sa partition tout en douceur,

[Gsegrain RaEs ) tandis que le croquant de la pistache chante en
' . bouche et le thym accorde ses parfums pour
Poids net : 90g sublimer I'ensemble. Une nouvelle rencontre a
Informations | PVC: 2,20€ découvrir au rayon "conserves de légumes".
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Découvrez les idées gourmandes Cassegrain sur le site www.cas segrain.com



