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Les gourmets ont immédiatement fait la différence.
Les légumes du soleil Cassegrain ont ce petit plus
qui les démarque tant._ Le confit d'aubergines,
les courgettes ou la ratatouille cuisinées a la provencale

révélent toutes les saveurs de la véritable cuisine du sud.

Le secret de préparation Cassegrain : des légumes sélectionnés avec le
plus grand soin, agrémentés d’un généreux filet d’huile d'olive vierge extra
et de quelques aromates savamment dosés. Rien de plus.. et ces recettes
sont si savoureuses qu'elles se dégustent aussi bien froides, que chaudes.

Cassegrain revisite la cuisine du sud
avec une recette inédite

Toute l'authenticité de la cuisine provencale déclinée autour d'un mélange de
légumes aussi surprenant que savoureux.. tel est le pari réussi par Cassegrain avec
sa nouvelle recette : la Gourmandise de Pois & la Provencale. Délicatement
cuisinée, cette Gourmandise de Pois offre un plaisir gustatif incomparable qui
ravira les palets les plus raffinés.

Idée gourmande

Dans de petites verrines, composez un mille feuilles de gourmandise de pois
& la provencale et de fines tranches de chévre frais. Agrémentez le tout de
quelques brins de ciboulette. Réservez au réfrigérateur et servez en
accompagnement d'une grillade au thym.
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